Saint-Sylvestre
dés 18h45

MENU UNIQUE LE

31 DECEMBRE
fpas DE CaR+E LE SOIR)

Menu 37 €

noix de Saint-Jacqu
&

*k%

de joue de boeuf

&
Légumes glacés au

*kk

servie tiede
e

MeNu de FéteS eNFant

Coupe de Champomy

Burger de fétes & frites
Ou
Nuggets & frites

Fondant au chocolat
Ou
Glace Smart

Cassolette de saumon fumé

Crostino au beurre d’algues

Pithiviers d’effiloché

au foie gras de canard

couleurs automnales

Tarte soufflée au cassis

Menu 47 €

& boissons

Menu

Cocktail de Noel
et ses Amuse-bouches
gourmands

es

*kk *kk

Cassolette de saumon fumé
noix de Saint-Jacques
&
Crostino au beurre d’algues

&

*k% *k%

X

Pithiviers d’effiloché
de joue de beeuf
au foie gras de canard
&

Légumes glacés aux
couleurs automnales

&

*kk

Coupe de champagne

*k*k

*k% *k%

Tarte soufflée au cassis
servie tiede

*k%k e

Café ou thé

1 Boisson (coca, jus de PENSEZ a RESERVER

fruit, Ice tea, Orangina)

SUR PLacE OU au 04.73.38.89.80

VENTE DE CHEQUE-CADEAUX SUR PLACE

& boissons + verres de vin

Cocktail de Noel
et ses Amuse-bouches
gourmands

Cassolette de saumon fumé
noix de Saint-Jacques

Crostino au beurre d’algues

Pithiviers d’effiloché
de joue de boeuf
au foie gras de canard

Légumes glacés aux
couleurs automnales | rOuge :

Coupe de champagne

Tarte soufflée au cassis
servie tiede

Café ou thé

of €

| verre de vin
blanc :
vin de Graves

{ verre de

Saint-émilion

Sarl Grill le Liberty n°inter : FR4842184020800019 www.grill-le-liberty.fr
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